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TORC IKOWAMAG IA

W i t a j ,  m a m  n a  i m i ę  S a n d r a  i  s t o j ę  z a  m a r k ą
TORC IKOWA MAG IA

-  a u t o r s k ą  p r a c o w n i ą  t o r t ó w  i  s ł o d k o ś c i
t w o r z o n y c h  n a  w y j ą t k o w e  o k a z j e .

K a ż d y  p r o j e k t  t r a k t u j ę  i n d y w i d u a l n i e ,
t w o r z ą c  w y p i e k i  d o p a s o w a n e  d o  c h a r a k t e r u
u r o c z y s t o ś c i  o r a z  W a s z e j  w i z j i  t e g o  d n i a .
S p e c j a l i z u j ę  s i ę  w  t o r t a c h  w e s e l n y c h ,
d z i e c i ę c y c h ,  f i r m o w y c h  o r a z  s ł o d k i c h
s t o ł a c h ,  ł ą c z ą c  e s t e t y k ę  n a  n a j w y ż s z y m
p o z i o m i e  z  d o p r a c o w a n y m ,  n a t u r a l n y m
s m a k i e m .

K a ż d y  e l e m e n t  p o w s t a j e  r ę c z n i e ,  z
d b a ł o ś c i ą  o  d e t a l e  -  o d  s t r u k t u r y  k r e m ó w
p o  f i n a l n e  w y k o ń c z e n i e .  D z i ę k i  t e m u  m o j e
s ł o d k o ś c i  p o z o s t a j ą  w  p a m i ę c i  g o ś c i  j a k o
w y j ą t k o w e  d o ś w i a d c z e n i e  s m a k o w e .

Z a p e w n i a m  r ó w n i e ż  p r o f e s j o n a l n y  t r a n s p o r t
w  k o n t r o l o w a n y c h  w a r u n k a c h  –  w s z y s t k i e
w i ę k s z e  z a m ó w i e n i a  d o s t a r c z a m
s a m o c h o d e m  -  c h ł o d n i ą ,  c o  g w a r a n t u j e
ś w i e ż o ś ć ,  s t a b i l n o ś ć  i  p e ł n e
b e z p i e c z e ń s t w o  w y p i e k ó w .

P r a c o w n i a  m i e ś c i  s i ę  w  P o z n a n i u  
p r z y  u l .  T r a u g u t t a  2 8 .  
Z a p r a s z a m  d o  k o n t a k t u  i  u m ó w i e n i a
s p o t k a n i a  -  w s p ó l n i e  s t w o r z y m y  s ł o d k ą
o p r a w ę  W a s z e g o  w y j ą t k o w e g o  d n i a .
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Smaki tortów
Oreo
Krem śmietankowy z mascarpone i
ciasteczkami Oreo, przełamany wyrazistą
frużeliną malinową oraz wzbogacony
chrupiącą prażynką czekoladową, na
lekkim jasnym biszkopcie

oreo Bia ła
mal ina
Subtelna słodycz białej czekolady i
orzeźwiająca kwaskowość malin w
harmonijnym połączeniu z delikatną
chrupkością francuskiej prażynki

Klasyka
Aksamitny krem śmietankowy z
mascarpone, przełamany domową
frużeliną truskawkową, wyrazistą
frużeliną malinową na lekkim
jasnym biszkopcie z chrupiącą
prażynką czekoladową

Wiśnie w
czekoladzie
Wyrazista wiśniowa nuta, głębia
czekolady i kusząca chrupkość w
eleganckim, klasycznym połączeniu

czekolada
              marakujaCzekolada

maraku ja
Głęboka czekoladowa nuta i egzotyczna,
orzeźwiająca marakuja w intrygującym
połączeniu smaków i tekstur

Czarny
las  
Intensywna czekoladowa nuta i
owocowa świeżość malin oraz
owoców leśnych w harmonijnym
połączeniu z czekoladową
chrupkością

Złote
mango
Jasny biszkopt, aksamitny mus
mango z marakują i malinowe
przełamanie

Malinowy
kokos
Słodycz białej czekolady, kokosowa
delikatność i malinowa nuta w
harmonijnym połączeniu z białą
prażynką

klasyka

mango

czeko wiś

biała 
            chrupiąca 

malina

owocowo

Owocowy raj
Delikatny mus z owoców leśnych
połączony z aksamitnym musem
malinowym, przełamany wyrazistą
frużeliną malinową i soczystymi
malinami, na lekkim jasnym biszkopcie

kokos

chrupiący
          czekoladowy

owocowy

*MOŻLIWOŚĆ WYKONANIA TORTU BEZ OWOCÓW



Candy bar
M a k a r o n i k i

T a r t a l e t k i

Mini  pav love

 ( m i n i m u m  4 0  o s ó b )
3 s z t  s ł o d k o ś c i  n a  o s o b ę

l a t te ,  

maraku ja ,  

sn ickers ,  

kokos ,  

wan i l i a ,  

bount y,  

ma l ina

ba i leys%,

b ia ła  czeko lada ,  

brownie ,  

K inder  Bueno ,  

cynamon,  

p i s tac ja ,  

fe rrero ,  

szar lo tka  z  cynamonem,  

czeko ladowa  z  prażynką ,  

cy tr ynowa  lemon curd  z  bezą ,  

migda łowa  f rang ipane  z  owocem,  

wan i l iowe  z  owocami ,  

c rème brû lée  z  b ia łą  czeko ladą ,  

kwaśna  śmietanka  z  j ab łk iem ,  

maraku ja  z  ma l inami  i  bezą ,  

banof fee  ze  śmietanką

śmietankowy krem mascarpone  z

owocami ,  dak łas  z  dakt y lami  i

orzechami  pekan

B a b e c z k i

L o d y  i c e p o p s

C a k e p o p s  

P t y s i e  

b ia łe  bount y,  

czeko ladowe ,  

sern iczek  z  t ruskawką ,  

p i s tac ja  z  ma l inami ,  

sern iczek  oreo

czeko ladowe ,  

orzechowe,  

ma l inowe ,  

marchewkowe

szar lotka ,  

wan i l iowe  z  j agodami ,

maraku ja  z  ma l inami  i

śmietanką

wani l iowe  z  konf i  ma l inową ,  

wan i l iowe  z  b ia łą  czeko ladą ,  

czeko ladowo czeko ladowe ,  

czeko ladowe z  konf i  t ruskawkową



Candy bar
Włoskie  Cannol i

Monoporc je

Min i  deserk i

4 0  o s ó b  -  7  p o z y c j i  s ł o d y c z y  
4 1 - 5 0  o s ó b  -  9  p o z y c j i  s ł o d y c z y  
5 1 - 7 5  o s ó b  -  1 0  p o z y c j i  s ł o d y c z y  

7 6 - 1 0 0  o s ó b  -  1 1  p o z y c j i  s ł o d y c z y  
1 0 1 - 1 2 0  o s ó b  -  1 3  p o z y c j i  s ł o d y c z y

1 2 1  o s ó b  i  w i ę c e j  ~ 1 5  p o z y c j i  s ł o d y c z y

 ( m i n i m u m  4 0  o s ó b )
3 s z t  s ł o d k o ś c i  n a  o s o b ę

sern ik  wan i l iowy  z  t ruskawką ,  

b ia ła  czeko lada  z  maraku ją ,  

w iśn ia  w  czeko ladz ie ,  

porzeczka  w  b ia łe j  czeko ladz ie ,  

kawa  l a t te  z  ma l inami

cy tr ynka  z  b ia łą  czeko ladą

krem p is tac jowy  z  ma l iną ,  

r i cot ta  z  cynamonem,

r icot ta  z  cy tr yną

śmietanka  z  ma l inami  i  prażynką

t i ramisu ,  

ra f fae l lo ,  

panna  cot ta  z  owocami ,  

panna  cot ta  ma l inowa ,  

ga laretk i  z  owocami ,  

b ia ła  czeko lada  ze  śmietanką ,  

b ia ły  micha łek  z  f i s taszkami ,  

oreo  z  b ia łą  czeko ladą  i

ma l inami ,  

mus  szampańsk i%,  

mus  czeko ladowy,

sern ik  na  z imno  z  owocami

Ek lery

Min i  sern iczk i

Donuty

Magda lenk i

wani l iowe  z  owocami  i  prażynką ,  

cy t r ynowe z  borówkami ,  

j ab łuszko  w karmelu  z  cynamonem

z c ias teczkami  oreo ,  

k lasyczne  z  cukrem pudrem,  

z  b ia łą  czeko ladą ,  

sn ickers ,  

z  ma l inami ,  

p i s tac jowe

brownie ,  

p iern ik ,  

b lond ie ,  

wan i l iowe

nutka  cy tr ynowa

nutka  pomarańczy

l io f i l i zowana  ma l ina



makaroniki
delikatne migdałowe ciasteczka z chrupiącą skorupką i kremowym nadzieniem dopasowane

kolorystycznie do Waszej uroczystości

macaroons
macaroons

tartaletki
ciasteczkowe korpusy wypełnione kremem, owocami, ganache, bezą

tartlets
tartlets



cupcakes
cupcakes

babeczki
puszyste mini ciasta babeczkowe w papilotkach, z kremem i owocami

pavlove
lekkie, chrupiące z zewnątrz i piankowe w środku bezy z kremem i dodatkami

pavlova
pavlova



icepops
icepops

mini deserki musowe na patyku oblane czekoladą

icepops

cakepops
wilgotne kulki ciasta na patyku w czekoladzie

cakepops
cakepops



choux
choux

lekkie okągłe ciastka parzone wypełnione kremem/owocami

ptysie

cannoli
klasyczne chrupiące włoskie rurki z kremem i dodatkami

cannoli
cannoli



monoportions
monoportions

monoporcje
nowoczesne, musowe desery o efektownym wyglądzie pokryte zamszem czekoladowym

deserki
delikatne desery w pucharkach łączące kremy, musy i owoce

desserts
desserts



eclairs
eclairs

eklery
podłużne ciastka z ciasta parzonego z kremowym nadzieniem i owocami

serniczki
delikatne, kremowe wypieki na bazie sera w papilotkach, w różnych wariantach smakowych

cheesecakes
cheesecakes



donuts
donuts

donuty
oponki z ciasta pieczone w piecu, wykańczane czekoladą lub lukrem

magdalenki
miękkie, maślane ciasteczka o charakterystycznym muszelkowym kształcie zanurzone w czekoladzie

madeleines
madeleines



romantyczna
kolorystyka



ponadczasowa biel
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	Witaj, mam na imię Sandra i stoję za marką
	TORCIKOWA MAGIA
	- autorską pracownią tortów i słodkości tworzonych na wyjątkowe okazje.
	Każdy projekt traktuję indywidualnie, tworząc wypieki dopasowane do charakteru uroczystości oraz Waszej wizji tego dnia. Specjalizuję się w tortach weselnych, dziecięcych, firmowych oraz słodkich stołach, łącząc estetykę na najwyższym poziomie z dopracowanym, naturalnym smakiem.
	Każdy element powstaje ręcznie, z dbałością o detale - od struktury kremów po finalne wykończenie. Dzięki temu moje słodkości pozostają w pamięci gości jako wyjątkowe doświadczenie smakowe.
	Zapewniam również profesjonalny transport w kontrolowanych warunkach – wszystkie większe zamówienia dostarczam samochodem - chłodnią, co gwarantuje świeżość, stabilność i pełne bezpieczeństwo wypieków.
	Pracownia mieści się w Poznaniu
	przy ul. Traugutta 28.
	Zapraszam do kontaktu i umówienia spotkania - wspólnie stworzymy słodką oprawę Waszego wyjątkowego dnia.
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